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Roggenkamp Organics - Unsere Suppe

Wir lieben gutes Essen. Unsere Suppen schmecken so gut, weil wir sie taglich frisch produzieren.
In unserer Manufaktur verwenden wir ausschliefSlich beste Zutaten mit dem Bio-Siegel nach
EU-Verordnung. Damit gentigen wir hochsten Qualitatsanspriichen. Das heifst auch, dass wie
auch immer geartetete kiinstliche Zusatze fiir uns tabu sind. Da wir keine Sahne verwenden, sind
unsere frischen Suppen auch besonders fettarm. Mehr dazu unter ,Zutaten”.

Wir produzieren unsere Suppen nach dem modernen ,,cook & chill”-Verfahren. Das heifst, dass
unsere frisch produzierten Suppen gleich nach dem Kochen in die Verpackungen abgefiillt und
dann blitzschnell auf Kithlschranktemperatur heruntergekiihlt werden. Bei diesem schonenden
Verfahren bleiben die Vitamine, der einzigartige Geschmack und die natiirliche Farbe unserer
Suppen erhalten. So gibt es fiir uns auch tiberhaupt keinen Grund dazu, Geschmacksverstarker,
Farbstoffe oder irgendwelche E-Nummern einzusetzen.

Die Rezepte fiir unsere Suppen werden von Spitzenkdchen fiir uns entwickelt. Um unser
Stiftungsprojekt zu unterstiitzen, haben die vielfach ausgezeichneten Kiichenchefs Thomas
Bithner und Achim Schwekendiek exklusiv fiir uns ihre Rezeptbiicher getffnet. Ganz
konsequent bieten wir ein Gourmet-Produkt in Bio-Qualitdt an. Damit demokratisieren wir die
gehobene Kiiche in Deutschland und unterstreichen, dass Gourmet und Bio kein Widerspruch ist.

In unserer Produktion gibt es keine Kompromisse: Wir wissen, welch hohe Anspriiche unsere
Kunden zu Recht stellen und finden uns nicht mit dem Zweitbesten ab. Das Wichtigste: Es gibt
nichts Kiinstliches in unseren Produkten. Konservierungsstoffe und andere Zusétze haben

in unseren frischen Suppen keinen Platz. Wir verwenden kein Tiefkiihlgemiise und kochen
sogar den Fond, die Basis unserer Suppen, selbst. Die Zutaten fiir unsere Produkte kommen
aus kontrolliert 6kologischer Landwirtschaft und wenn moglich aus unserer unmittelbaren
Umgebung.

Unsere Suppen sind frische Lebensmittel. Anders als Dosensuppen werden unsere Produkte nicht
in der Verpackung gekocht und sterilisiert. Fiir Frische und Geschmack miissen wir nattirlich
einen Kompromiss bei der Haltbarkeit eingehen. Ab dem Produktionsdatum sind unsere Suppen
gekiihlt bis zu drei Wochen haltbar. Sie finden sie daher im Kiihlregal ausgesuchter Laden und
Supermarkte.
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